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Zadania i czynnosci

Masarzysta zajmuje sie przygotowaniem miesa do spozycia i do przetwérstwa.

W trakcie pracy dokonuje obrébki oraz klasyfikacji poubojowej miesa oraz dzieli tusze
zwierzat rzeznych na ¢wierd- i péttusze oraz elementy rozbiorowe lub elementy
kulinarne. Do jego zadanh nalezy:

konserwowanie miesa przez chtodzenie, zamrazanie, wedzenie oraz solenie i
peklowanie;

produkcja wedzonek (rézne sortymenty szynek, baleronéw, poledwic), wedlin (rézne
rodzaje i sortymenty kietbas, konserwy) wyrobéw wedliniarskich (rézne gatunki i
sortymenty kiszek, salcesondéw i pasztetow) oraz ttuszczy topionych (smalec);

zagospodarowywanie ubocznych artykutéw uboju (gruczoty, siers¢, krew, jelita itp.);

magazynowanie surowcéw (zwierzeta rzezne, w wypadku gdy masarnia prowadzi ubdgj
lub miesa tzw. przerzutowego w péttuszach i ¢wierctuszach, kiedy nie prowadzi uboju),
materiatéw pomocniczych i dodatkéw do zywnosci (opakowania, sél mieszanki
peklujgce, przyprawy) oraz wyrobéw gotowych.

W trakcie pracy masarz postuguje sie réznorodnymi narzedziami i maszynami. Podziat
tusz na pottusze i ¢wierctusze wykonuje za pomoca pit tarczowych i nozyc, a
wykrawanie mies na elementy zasadnicze uzywajgc nozy i tasakow. Przetwarzajac
miesa masarz poddaje je peklowaniu obstugujgc aparaty do nastrzykiwania, rozdrabnia
je za pomoca kutrow, wilkow, mtynkéw koloidalnych, przygotowuje farsz kietbas i
wyrobdéw wedliniarskich w mieszarkach dozujgc przyprawy, a nastepnie napetniajg
ostonki naturalne i sztuczne za pomocg nadziewarek. Zajmujgc sie produkcjg konserw
napetnia opakowania metalowe lub szklane za pomocg dozownikéw, a nastepnie je
zamyka. Poddaje je obrébce termicznej: wedliny w komorach
wedzarniczo-parzelniczych ,Atmos”, konserwy w sterylizatorach. W duzych zaktadach
pracy masarz moze réwniez obstugiwa¢ maszyny plasterkujgce, dozujgce i wazgce oraz
aseptycznie zamykajgce folie lub tacki np. z wedlinami plasterkowanymi lub miesem
porcjowanym.

W zaktadach, ktore prowadzg ubdj, masarz moze by¢ zatrudniony przy czynnosciach
zwigzanych z obrébka wstepng tusz, ktéra obejmuje opalanie, mycie, oczyszczanie
zewnetrzne, usuwanie skéry oraz wytrzewianie. Maszynami stosowanymi w tych
czynnosciach sg: oparzalniki tusz, piece dunskie, maszyny do skérowania tusz i ich
odttuszczania oraz szczeciniarki, skérowaczki, jeliciarki.

Srodowisko pracy

materialne srodowisko pracy



Masarz pracuje gtownie w halach produkcyjnych, czasami w magazynach. Praca
najczesciej wykonywana jest w pozycji stojgcej i w ruchu, rzadziej w pozycji siedzgcej
(jedynie przy stotach wykrawajgcych i wedliniarskich oraz w gruczolarni i jeliciarni).
Hale sq zazwyczaj pomieszczeniami zamknietymi, wyposazonymi w urzgdzenia
wentylacyjne, zapewniajgce utrzymanie wymaganej temperatury i wilgotnosci oraz
usuniecie obcych niepozgdanych zapachdéw. Niedogodnoscia pracy w poszczegdlnych
halach produkcyjnych jest zbyt niska (w chtodniach) lub zbyt wysoka (w halach z
urzgdzeniami parzelniczymi) temperatura, zbytnie nasycenie powietrza parg, dym
wedzarniczy(z komdér Atmos) oraz nieprzyjemne zapachy (np. w jeliciarni).

warunki spoteczne

Praca masarza ma charakter zespotowej. W czasie pracy masarz kontaktuje sie z
wspotpracownikami i przetozonymi. Rytm pracy oraz jej organizacje wyznaczajg rezimy
technologiczne. Na ogét masarz wykonuje prace zlecone przez zwierzchnika.

warunki organizacyjne

Praca w zaktadach przetwérczych ma najczesciej charakter zmianowy w systemie
jedno, dwu i trzy zmianowym (wtgcznie z pracg nocng). W okresach wiekszego
zapotrzebowania na wyroby zaktadu (np. w okresie przedswigtecznym) wymiar czasu
pracy czesto sie zwieksza.

Praca w masarni jest zrutynizowana, czynnosci na jednym stanowisku sg state i
powtarzalne. Duze znaczenie ma zachowanie czystosci i higieny, w zwigzku z tym
masarz jest zobowigzany do noszenia odziezy roboczej - najczesciej sg to biate
fartuchy oraz czepki na gtowe).

Wymagania psychologiczne

Praca masarza wymaga spostrzegawczosci, doktadnosci, systematycznosci oraz
umiejetnosci pracy w szybkim tempie (wymagajg tego wszelkie dziatania przy obrdébce
miesa). Wazna jest rowniez umiejetnos¢ przestawiania sie z jednej czynnosci na druga.
Masarz musi by¢ réwniez odporny na zmeczenie.

Wymagania fizyczne i zdrowotne

Praca masarza jest pracg sredniociezkg, wymagajacag ogolnie dobrego stanu zdrowia
oraz sprawnosci ruchowej. Niewiele jest stanowisk, umozliwiajacych wykonywanie
pracy w pozycji siedzgcej. Jest to mozliwe tylko w jeliciarni i gruczolarni oraz przy
stotach wedliniarskich i rozbiorowych. Sa to stanowiska wymagajgcego mniejszego
wysitku fizycznego. Natomiast praca na innych stanowiskach np. przy obrébce tusz
(opalanie, skérowanie, podwieszanie) wymaga od pracownika duzej sprawnosci
fizycznej.

Przeciwwskazaniami do podjecia pracy w tym zawodzie sg choroby reumatyczne,
sktonnos$¢ do uczuleh oraz stabo rozwiniete zmysty wzroku, smaku, wechu i dotyku.
Przeciwwskazaniem wykluczajgcym prace w zawodzie masarza sg choroby
weneryczne, nosicielstwo chordb zakaznych, gruzlica ptuc oraz zmiany chorobowe
skory rak.

Na stanowiskach siedzacych (przy stotach rozbiorowych i wedliniarskich oraz w



gruczolarni i jeliciarni) istnieje mozliwos¢ zatrudnienia oséb niepetnosprawnych -
niedostyszacych, z niedowtadem nég, poruszajgcych sie na wézkach inwalidzkich.

Warunki podjecia pracy w zawodzie

Aby podja¢ prace w tym zawodzie nalezy mie¢ wyksztatcenie zasadnicze zawodowe.
Kandydat na masarza moze uzyskac kwalifikacje w :

szkole zasadniczej ksztatcacej w zawodzie aparatowy przetwdrstwa miesnego oraz w
zawodzie operator maszyn i urzgdzen przemystu spozywczego, specjalizacja
przetwdrstwo miesne;

liceum zawodowym, ksztatcgcym w zawodzie operator proceséw technologicznych w
przemysle spozywczym; specjalnosc przetwdérstwo miesne. Liceum zawodowe ponadto
przygotowuje do zdawania egzaminu dojrzatosci (matury).

Petny wykaz szkét, wraz z adresami i telefonami, przygotowujgcych do zawodu
masarza zawiera Informator o szkotach rolniczych i spozywczych.

Mozliwosci awansu w hierarchii zawodowej

Jedyna drogg awansowania w tym zawodzie jest state podwyzszanie kwalifikacji
zawodowych. Moze ono sie odbywac w szkotach dla dorostych -stacjonarnych i
zaocznych. Efektem dalszego ksztatcenia bedzie uzyskanie Sredniego wyksztatcenia
zawodowego z tytutem zawodowym technika technologii zywnosci oraz sredniego
wyksztatcenia ogélnego, upowazniajgcego do wstepu na wyzsze uczelnie i mozliwosci
uzyskania - po ich ukonczeniu - tytutu zawodowego magistra inzyniera technologii
ZyWnoSCi.

Formalnemu podwyzszaniu kwalifikacji zawodowych powinna towarzyszy¢ zmiana
stanowisk pracy od zmianowego, poprzez mistrza i kierownika wydziatu do technologa
wiacznie.

Mozliwosci podjecia pracy przez dorostych

W zawodzie masarza prace mogq podjgé osoby starsze - do ukonczenia 55 lat, pod
warunkiem, ze spetniajg wczesniej opisane warunki.

Mozliwosci zatrudnienia

Informacje beda sukcesywnie uzupetniane.

Zawody pokrewne

- operatorowy maszyn do przetwdrstwa zywnosci i produktéw pokrewnych
- aparatowy przetwdrstwa miesnego

- operator maszyn i urzgdzenh przemystu spozywczego

- operator proceséw technologicznych w przemysle spozywczym
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